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1. VĨskumnĨ ¼stav potravin§rsky ïl²der vĨskumu a inov§ci²

2. Pr²klady ¼speġne realizovanĨch inov§ci²

Spoloļensk® vĨzvy a v²zie do r.2030 / 2050

1. Glob§lne ciele OSN / Eur·psky ekologickĨ dohovor ï

Green Deal

A Bioeconomy ïobehov® hospod§rstvo

A Priemysel 4.0 / Food 4.0

2. Spoloļn§ poŎnohospod§rska politika 2021 +

Ġpecifick® dom§ce probl®my, nov® trendy v potravin§rstve

....a ¼loha potravin§rskeho vĨskumu
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1. VĨvoja aplik§ciaanalytickĨchmet·dpre kontroln®

¼ļely

2. Z§kladnĨa aplikovanĨvĨskumv oblasti mikrobiol·giea

molekul§rnejbiol·giepotrav²n
3. VĨskum a inov§cie v oblasti potrav²n (nov® potraviny, 

ġpeci§lne a funkļn® potraviny, ġpeci§lne produkty 

spotravin§rskym aj nepotravin§rskym vyuģit²m...)

4. VĨvoj  novĨch technol·gi²zameranĨch na  zvĨġenie 

stupŔa  spracovania prim§rnej poŎnohospod§rskej 

produkcie

5. OdbornĨ servis, poradenstvo, vzdel§vanie a prenos 

poznatkov, publikovanie a disemin§cia
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priemyslu
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Kvalitn® sluģby ï

z§klad spolupr§ce

NPPC ako jedna z prvĨch inġtit¼ci² v SR

z²skalo v r. 2019

ISO Certifik§t 

pre riadenie vedeckovĨskumnej ļinnosti 

a inov§ci² v oblasti poŎnohospod§rstva 

a potravin§rstva
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Spoloļensk® vĨzvy a v²zie 

rozvoja potravin§rskeho 

vĨskumu a potravin§rstva 

do r. 2030 / 2050
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9ǳǊƽǇǎƪȅ ŜƪƻƭƻƎƛŎƪȇ ŘƻƘƻǾƻǊ ςGreen deal

Schv§len® EK 12. decembra 2019
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D5 ŀ ǾȇȊǾȅ ǇǊŜ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾƻ

Amb²cie:1. Eur·pske potraviny musia byŠ naŅalej 

bezpeļn®,vĨģivn® a veŎmi kvalitn®. 

2. Produkcia potrav²n mus² maŠ na pr²rodu 

minim§lny vplyv

Ciele: 1.Zabezpeļenie cenovo dostupnĨch a 

udrģateŎne produkovanĨch potrav²n

2.Rieġenia pre zmenu kl²my

3.Ochrana ģivotn®ho prostredia

4. Zachovanie biodiverzity

5.Rast podielu ekologick®ho poŎnohospod§rstva

6.Boj proti potravinovĨm podvodom
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Strategick® dokumenty

ü Strat®gia adapt§cie Slovenskej republiky na zmenu kl²my

ü AkļnĨ pl§n opatren² pre implement§ciu Green deal

VĨzvy pre SR -Inov§cie v potravin§ch zameran® na:

ÅOptimaliz§ciu vyuģitia surov²n a energi²

ÅVĨvoj novĨch postupov spracovania ġetrnĨch k ĢP

ÅAlternat²vne, netradiļn® suroviny / zdroje surov²n

D5ΦΦΦ{ƭƻǾŜƴǎƪƻΣ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾƻ ŀ ǾȇǎƪǳƳ м
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ÅKontrola kvality, zloģenia a oznaļovania potrav²n

ÅVĨvoj postupov a met·d overenia p¹vodu a 

pravosti potrav²n

ÅVĨvoj a overenie met·d detekcie novĨch 

patog®nov v potravin§ch

ÅVĨvoj a optimaliz§cia novĨch sanitaļnĨch 

postupov

ÅVĨvoj a optimaliz§cia sterilizaļnĨch postupov 

ġetrnĨch k nutrientom a biologicky cennĨm 

zloģk§m

D5ΦΦΦ{ƭƻǾŜƴǎƪƻΣ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾƻ ŀ ǾȇǎƪǳƳ н
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Obehov® hospod§rstvo

ü Đzko previazan® na Green deal
ü Strat®giaĂzfarmy na st¹lñprispeje aj k vybudovaniu

obehov®hohospod§rstvaïod produkcie po spotrebu
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hōŜƘƻǾŞ ƘƻǎǇƻŘłǊǎǘǾƻ ŀ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾƻ

Amb²cie  NPPC / VUP
ÅN§vrh a overenie postupov kvantifik§cie a vĨvoj 
marketingovĨch n§strojov pre elimin§ciu plytvania 
pr²rodnĨmi zdrojmi

ÅVĨvoj, optimaliz§cia a testovanie alternat²vnych 
obalovĨch materi§lov ïbioplasty, jedl® obaly, 
degradovateŎn® obaly

ÅRecykl§cia zdrojov a zhodnotenie druhotnĨch 
surov²n

Å Podpora biodiverzity ïmodelov® rieġenia pre 
zelen® strechy, vyuģitie biomasy, rekultiv§ciu a 
oģivenie p¹dy.....a Ņalġie
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Priemysel 4.0 ςPotraviny 4.0



18

tǊƛŜƳȅǎŜƭ пΦл ŀ ǎƭƻǾŜƴǎƪŞ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾƻ

ü Koncepcia inteligentn®ho priemyslu pre Slovensko

Å Vyuģ²vanie smartrieġen² v oblasti obalov

Å Poskytovanie ġirġieho spektra ¼dajov o zloģen² a 

vlastnostiach potrav²n prostredn²ctvom inteligentnĨch obalov 

a technol·gi²

Å VĨvoj biosenzorov, farebnĨch ġk§l a inĨch n§strojov na online 

kontrolu kvality a bezpeļnosti potrav²n priamo v obchode

Å Rast¼ci tlak na inov§cie, moģnosti pre spolupr§cu v oblasti 

cielenej vĨģivy

Å Vyġġ² z§ujem o vedecky podloģen® ¼daje, nie len nutriļn®ho 

charakteru 

Å Vyġġ² tlak na medzin§rodn¼ spolupr§cu, vĨmenu a zdieŎanie 

inform§ci², datab§z
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Đlohy potravin§rskeho vĨskumu 

v kontexte SPP 2021-2027
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Ġpecifick® dom§ce probl®my

Oļak§van® spotrebiteŎsk® 

trendy v potravin§rstve
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¶Pretrv§vaj¼ci n²zky stupeŔ spracovania an²zkej 

pridanej hodnotyprim§rnej poŎnohospod§rskej 

produkcie

¶Stereotypy aneochota vĨrobcov  inovovaŠa vyv²jaŠ 

nov® unik§tne postupy avĨrobky

¶VysokĨ podiel super/hypermarketov oproti lok§lnym 

producentom ïpodpora lokalnej ekonomiky formou 

poradenstva a vzdel§vania

¶St§le n²zke zast¼penie slovenskĨch potrav²n na pultoch

¶{ǘłƭŜ ƴƝȊƪŜ ǇƻǾŜŘƻƳƛŜ ƻ ǾȇȊƴŀƳŜ ȊƘƻŘƴƻŎƻǾŀƴƛŀ ȊŘǊƻƧƻǾ

Sme pripraven² aj na lok§lne vĨzvy
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Nov® trendy v potravin§rstve

ÅOd ch§pania potraviny ako nevyhnutnej 

potreby pre preģitie ....k potravine ako zdroju 

vitality, podporuj¼cej zdravie

üRast¼ca glob§lna s¼Šaģ ïkonkurencia, inovaļnĨ 

tlak, s¼Šaģ o zdroje

üZvĨġenĨ celosvetovĨ dopyt po potravin§ch

üZ§ujem o bezpeļnosŠ a kvalitu potrav²n

üZ§ujem o potraviny s pridanou hodnotou

üZmeny postojov a objavuj¼ce sa trendy  

spotrebiteŎov - konzumentov



10 top trendov v potravin§rstve   

(INNOVA 2019) 
1. Potraviny s pr²behom ïrast¼ci z§ujem o p¹vod potrav²n a ich 

zloģiek, preukazuj¼ci kvalitu ïpoģiadavky na informovanosŠ 

spotrebiteŎa

2. Revol¼cia rastlinnej b§zyïpreferencia rastlinnĨch alternat²v -

clean label a n§hrad mªsa a klasickĨch mlieļnych 

produktov

3. UdrģateŎnosŠ -oļak§vania spotrebiteŎov smerom k 

udrģateŎnosti, ekologickej stope, zniģovaniu odpadu z 

potrav²n a plastov

4. Zdrav®/spr§vne s¼sto -inov§cieprep§jaj¼ce snahu o zdravĨ 

ģivotnĨ ġtĨl, kari®ru, rodinu a soci§lny ģivot(..ready to go resp. 

ready/to use potraviny)

5. Senzorick®a textur§lne trendyïdopyt po novom a 

jedineļnom -¼pravou text¼ry potrav²n a n§pojov naplniŠ 

senzorick® oļak§vania spotrebiteŎov
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6. Zloģenie makronutrientov ïnajmª cukrov ïkonzumenti 

vyhŎad§va¼ tzv. low-sugar alebo no sugar alternat²vy

7. Hybridn® chute ïkonzumenti vyhŎad§vaj¼netradiļn® 

kombin§cie chut² a pr²chut² ïsladko-slan®, kombin§cia 

ovocnĨch  n§pojov a rastlinnĨch macer§tov a p.

8. Potraviny s obsahom relaxaļnĨch, antidepres²vnych a 

zdraviu prospeġnĨch zloģiekïprebiotik§, kanabinoidy, 

alternat²vne sladidl§ (alul·za) extrakty lieļivĨch a biologicky 

akt²vnych zloģiek rastl²n a semien (ashwagandha, chiaé)

9. Jedlom ku kr§se ïkombin§cia potrav²n a zloģiek s 

kozmeticky ¼ļinnĨmi zloģkami ïpotraviny inġpirovan® 

kozmetikou a kozmetika inġpirovan§ potravinami

10. Brand unlimited ïpersonalizovan® potraviny, pop-kult¼rou 

ovplyvnen® potraviny, ġpeci§lne ed²cie, retro vĨrobky a p.

10 top trendov v potravin§rstve   

(INNOVA 2019) 
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Pl§n obnovy EU ïNext Generation

ÅEur·pskakomisia 27. m§ja2020 predloģilan§vrhveŎk®ho

pl§nuobnovy po COVID 19 - ĂNext Generation EUñ

ÅSlovensko m¹ģe z²skaŠ aģ 7.9 mili§rd EUR v nasleduj¼cich 4 

rokoch, ktor® bud¼ urļen® hlavne na zelen¼ a digit§lnu 

transform§ciu ïz toho >6,6 mldako nen§vratn§ fin. pomoc

ÅPredbeģnerozpracov§van® oblasti:
1.Digitaliz§cia - vybudovanie kompetenļ.centrainformatiky rezortu 

2.Pozemkov® ¼pravy -sceŎovanie

3.Hydromelior§cie-pl§n revitaliz§cie stavieb pre z§dģvody v krajine

4.Potravin§rstvo ïzn²ģenie invest. a inovaļn®ho dlhu potravin§rstva 

5.Riadenie riz²k v poŎnohospod§rstve a v lesnom hospod§rstve 

6.Ġpeci§lne lesn²ctvo ïdigitaliz§cia ïdiaŎkov® prieskumy



Jednoduch® veci uģ boli uroben®, pre n§s ostali tie 

zloģitejġie...ale sme na to pripraven²

ńakujem za pozornosŠ
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