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Publikacia Narokovany
pomer
1. Stava z rakytnika redetliakového vyznamny zdroj vitaminu C. / Elena Belajovd, Blanka Tobolkova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: | 0,33 bodu
1336-085X —Ro¢. 24, ¢. 1 (2019, recen.), s. 24-28. http://vup.sk/index.php?mainlD=3&navID=20
2. Diferenciacia pomarancovych $tiav podla krajiny pévodu. / Blanka Tobolkova, Elena Belajova, Martin Polovka, Jan Durec. In: 0,25 bodu
Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 24, ¢. 1 (2019, recen.), s. 29-34. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20
3. Vplyv suseného rakytnika na vybrané spektralne charakteristiky susienok. / Blanka Tobolkova, Viera Jelemenska, Kristina Kukurova, | 0,25 bodu

Erika Smoldrikova, Beata Papankva, Zuzana Ciesarova In: Trendy v potravindrstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 1 (2019, recen.), s.
18-23. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

4, Ako minimalizovat tvorbu akrylamidu v pufovanych chlebikoch. Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova, Viera Jelemenska, Jana 0,2 bodu
Horvathova, Jozef Murin. In: Trendy v potravindrstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, €. 1 (2019, recen.), s. 4-10.
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

5. Vplyv rakytnika na reologické vlastnosti pseni¢nej muky a kvalitu susienok. / Kristina Kukurova, Viera Jelemenska, Zuzana 0,2 bodu
Ciesarova, Beata Papankova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 1 (2019, recen.), s. 11-17.
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

6. Drienky — lie¢ivé ovocie. /Elena Panghyova, Marek Kunstek, J. Lietava. . In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 23, ¢.1 | 0,33 bodu
(2018, recen.), s. 2-6. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

7. Susené vylisky rakytnika v ceredlnom pedive. / Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova, Viera Jelemenska, Beata Papankova. . In: 0,2 bodu
Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 23, ¢. 1 (2018, recen.), s. 7-12. http://vup.sk/index.php?main|D=3&navID=20

8. Inovace zvysujici Géinnost vyroby $tav. / Blanka Tobolkovd, Jan Durec. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 2 0,33 bodu
(2019), s. 97-98. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

9. Vitaminové vody s doplnenou funkcionalitou / Jan Durec, Blanka Tobolkova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc¢. 0,33 bodu

24, ¢. 2 (2019), s. 98-99. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20
10. Kolagén — svetovy a moderny trend / Jan Durec, Blanka Tobolkova, Dagmar Kozelova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336- 0,33 bodu




085X —Ro¢. 24, ¢. 2 (2019), s. 100-101. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

11. Sarkopénia verzus personalizovana vyziva. / Jan Durec, Blanka Tobolkova, Kristina Kukurova, Zuzana Ciesarova. In: Trendy v 0,33 bodu
potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 2 (2019), s. 101-102. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

12. Ovos — ako surovina pre napojovy priemysel / Jan Durec, Blanka Tobolkova, Emil Kolek, Jana Minarovic¢ova, Kristina Kukurova, 0,33 bodu
Dagmar Kozelova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 24, ¢. 2 (2019), s. 103-104.
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

13. Je moiné snizit obsah cukru ve $tavach? / Blanka Tobolkova, Jan Durec. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 24, ¢. 2 | 0,33 bodu
(2019), s. 104-105. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

14. Ako sa da dosiahnut vy$si obsah vidkniny v pekarskych vyrobkoch? / Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova. In: Trendy v 0,5 bodu
potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 2 (2019), s. 90-91. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

15. Kvalitné a bezpecné ceredlny vyrobky z tritikale. / Kristina Kukurova, Zuzana Ciesarova, Viera Jelemenska, Jana Horvathova. . In: 0,33 bodu
Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 2 (2019), s. 91-93. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

16. Alkoholické cukry (polyoly). / Anna Giertlova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc. 24, ¢. 2 (2019), s. 84-86. 1 bod
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

17. Cim je vynimoény rakytnik redetliakovy / Zuzana Ciesarova, Martina Benci¢ova. In: Trendy v potravindrstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. | 0,25 bodu
22, ¢.2(2017), s. 96-100. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

18. Kolac s rakytnikom — spotrebitelsky test akceptovatelnosti. / Viera Jelemenska, Kristina Kukurova, Martina Benci¢ova, Zuzana 0,25 bodu
Ciesarova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc¢. 22, ¢. 2 (2017), s. 101-106.
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

19. Analyza trietanolaminu v dojéenskej vyzive metddou NCI/GC/MS/MS. / Emil Kolek, Maria Kopuncova. In: Trendy v potravinarstve - | 0,5 bodu
ISSN: 1336-085X —Ro¢. 22, €. 2 (2017), s. 65-70. http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

20. Charakterizace vybranych parametrud slovenskych a rumunskych Svestkovych vyrobk(. / Blanka Tobolkova, Elena Belajova, Kristina | 0,33 bodu
Kukurova, Oana Constantin, Zuzana Ciesarova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 22, ¢. 2 (2017), s. 71-74
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

21. Podpora produkcie slovenskych potravin zlepsenim ich kvality a bezpecnosti. / Martin Polovka, Zuzana Ciesarova, Tomas Kuchta, 0,33 bodu
Peter Siekel. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Roc¢. 21, ¢. 2 (2016), s. 76-80
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

22. Stadium dynamiky zmien vybranych nutrientov a kontaminantov v jablkovom pyré v zavislosti od odligného sterilizaéného postupu | 0,33 bodu
a aplikacie dusika. / Blanka Tobolkova, Elena Belajova, Lubomir Dasko, Martin Polovka. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-
085X —Roc¢. 23, ¢. 2 (2018), s. 75-77 http://vup.sk/index.php?mainID=3&hnavID=20

23. Optimalizacia postupu preddpravy hroznovej stavy pred stanovenim flavonoidov pomocou HPLC. / Elena Belajova, Ervin Jankura, 0,33 bodu

Lubica Piknova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 23, ¢. 2 (2018), s. 85-87
http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20




24.

Ako si poradit s akrylamidom v potravinach. /Zuzana Ciesarova. In: Trendy v potravinarstve - ISSN: 1336-085X —Ro¢. 23, €. 2 (2018),
s. 91-92 http://vup.sk/index.php?mainID=3&navID=20

1 bod

25.

Spektralni charakterizace susenek s obsahem suseného rakytniku. / Blanka Tobolkova, BViera Jelemenska, Kristina Kukurova,
Zuzana Ciesarova, Erika Smolarikova, Beata Papankova. In: Sbornik prispévk( — XLIX. Symposium o novych smérech vyroby a
hodnoceni potravin, 27.—29. 5. 2019. Skalsky Dvlr. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka skola chemickotechnologicka, 2019, s.
76-80. ISBN: 978-80-7592-057-7. http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2019.pdf

0,25 bodu

26.

Faktory ovplyviiujlce tvorbu akrylamidu v pufovanych chlebikoch./ Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova, Viera Jelemenska, Jana
Horvathova, Jozef Murin. In: Sbornik pfispévk( — XLIX. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 27.—29. 5.
2019. Skalsky Dvlr. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka skola chemickotechnologickd, 2019, s. 167-172. ISBN: 978-80-7592-
057-7. http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2019.pdf

0,2 bodu

27.

Biologicky vyznamné mastné kyseliny v produktoch s obsahom rakytnika resetliakového. / Kristina Kukurova, Emil Kolek, Zuzana

Ciesarova. In: Sbornik pfispévkd — XLVII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 22.-24. 5. 2017. Skalsky Dvdr.

Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka skola chemickotechnologickd, 2017, s. 22—25. ISBN: 978-80-7080-995-2, ISSN: 1802-1433.
http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2017.pdf

0,25 bodu

28.

Antioxidacni vlastnosti rakytniku a produkttd s jeho obsahem. / Blanka Tobolkova, Elena Belajova, Martina Benci¢ova, Viera
Jelemenska, Kristina Kukurova, Zuzana Ciesarova. In: Sbornik pfispévkd — XLVII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni
potravin, 22.—24. 5. 2017. Skalsky Dvr. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka skola chemickotechnologicka, 2017, s. 26—30. ISBN:
978-80-7080-995-2, ISSN: 1802-1433. http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2017.pdf

0,25 bodu

29.

Charakterizace antioxidaénich vlastnosti vybranych vyrobk( s obsahem rakytniku. / Blanka Tobolkova, Elena Belajova, Zuzana
Ciesarova. In: Sbornik pfispévkl — XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 28.-30. 5. 2018, Skalsky
Dvdr. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka Skola chemickotechnologicka, 2018, s. 42—46. ISBN: 978-80-7592-029-4, ISSN: 1802-
1433. http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2018.pdf

0,2 bodu

30.

Stabilita rutinu, beta-karoténu a vitaminu C v rakytniku pocas skladovania a tepelného spracovania. / Kristina Kukurova, Zuzana
Ciesarova, Elena Belajova, Jana Horvathova, Lubomir Dasko, Amir Nezirevic, Michael Murkovic. . In: Sbornik prispévkl — XLVIII.
Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 28.-30. 5. 2018, Skalsky DvUr. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka
Skola chemickotechnologicka, 2018, s. 38—41. ISBN: 978-80-7592-029-4, ISSN: 1802-1433.
http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2018.pdf

0,2 bodu

31.

Susené vylisky rakytnika v cerealnom pecive. / Viera Jelemenska, Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova, Martina Bencicova, Karel
Cejpek, Michael Murkovic. In: Sbornik prispévkd — XLVIIl. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 28.-30. 5.
2018, Skalsky Dvur. Zostavovatel: Cejpek, K. Praha: Vysoka skola chemickotechnologicka, 2018, s. 147-151. ISBN: 978-80-7592-
029-4, ISSN: 1802-1433. http://www.czechfoodchem.cz/Sbornik 2018.pdf

0,2 bodu

spolu

10,44




